Fruhjahrsspezialitaten 2010

Vorspeisen

Barlauchrahmstppchen mit Barlauch-Blatterteigstange
Bunte Fruhlingsblattslate mit Barlauch garniert, mit Garnelen

Tagesgerichte

Hausgemachter Hackbraten in Barlauchrahmsauce, dazu Barlauchkartoffelbrei
und Salat

Gekochte Rinderbrust in Barlauchrahmsauce, dazu Petersilienkartoffeln und
Salat

Schweineschnitzel Natur, gefullt mit Schinken, Kase und Barlauch auf
Barlauchrahmsauce dazu frisches Gemiise und Kartoffelplatzchen

Gebratene Lammhiufte auf bunten Nudeln mit Barlauchpesto dazu Salate der
Saison

Vegetarisch

Hausgemachte Linsen-Nuss-Kuchle auf Curryrahmgemiuse dazu Salat

Kartoffelrosti mit frischem Barlauch und Raclettekase Uiberbacken, dazu Salate
der Saison

Béarlauchpizokels (Graubiindner Quarkspéatzle) tberbacken mit geriebenem
Kéase abgeschmelzt mit Zwiebeln dazu Salate der Saison

Vegetarisches Potpourri, KrauterkléB3chen, Gemisegnocchis, Maultdschchen,
Gemiusekroketten, MaisgrieBhalbmond und Schupfnudeln auf
Barlauchrahmsauce garniert, mit frischem Gemuse

Fischspezialitaten

Welsfilet gebraten auf Barlauchsauce, dazu frisches Gemise und
Kartoffelplatzchen

Schollenfilet gebraten in Barlaucheihille auf Barlauchgemise, dazu
Petersilienkartoffeln

Forelle gebraten, gefillt mit Barlauch, dazu Petersilienkartoffeln und Salaten
der Saison

Hausgemachte Lachsschaumkld63chen auf Hummerrahmsauce mit Garnelen,
dazu Blutenreis und Salate der Saison

Fischteller, verschiedene gebratenen Fischfilets, dazu Gemiise und
Rosmarinkartoffeln
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